FUR VIELE DAS BESTE.

PARK

.. THERME
BAR LAU C H B UTTER BAD RADKERSBURG

Zutaten:

= 200 g Butter
= 2 Tl Zitronensaft
3 El Bérlauch geschnitten
= 2 Tl Senf scharf
= Salz und Pfeffer

Zubereitung:

Alles vermischen und ca. 4 Stunden durchkihlen. Eventuell rollen und dann in Scheiben geschnitten
servieren.

BARLAUCHPESTO

mit Kurbiskernen

Zutaten:
= 2 Bund Barlauch
= 50 g Klrbiskerne
= 1/8 | Rapsdl
= Salz

Zubereitung:

Barlauch waschen, Stiel entfernen, mit Salz, Pfeffer und Ol
und den kurz angerdsteten Kirbiskernen mit dem Stabmixer plrieren.

BARLAUCHAUFSTRICH
mit Schaffrischkase

Zutaten:

Ya kg Schaffrischkase

Y2 Becher Sauerrahm

1 Bund Barlauch

Salz, Pfeffer, 2 El Barlauchpesto

Zubereitung:

Schaffrischkase zerkleinern, Sauerrahm, klein geschnittenen Barlauch, Pesto, Salz und Pfeffer
hinzufligen, mit dem Mixer verrihren. Fertig.

www.parktherme.at



